College Jane DIEULAFQY

Menus du 04 MARS | AU 08 MARS

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons, des arrivages ou de I’organisation de la
imporTANT  CUISINE.

Végétarien
% Salade de % Salade endives | |+ Salade nicoise + Friand au
’ gésiers noix / bleu fromage
Entree
% Toast au + Salade petit % Légumes croc
fromage pois | feta sel
% Tarte a I'oignon |% Radis noir % Pomelos
= Cordon bleu = Boulette tomate | = Daube de boeuf |= Omelette
I basilic /
menthe
= Poisson pané = Poisson tomaté (= Nuggets de
poisson
Plat
e Epinard e Semoule e Pomme de terre | ¢ Gratin de patate
grenaille douce
e Champignons | Feves e Tomate e Flageolet
provencale
» Créme dessert |> Fromage » Gateau au » Mousse au
[bssert vanille carambar chocolat
« maison »
» Créme dessert |> Biscuits » Brownies > Yaourt nature
chocolat « maison »
Autres
i

Toutes les vinaigrettes sont réalisées sur place avec de 'huile de colza de MONTBRUN LAURAGAIS.
W Pain bio du lundi au vendredi — provenance LAUNAC
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