imporTANT  CUISINe.

» Menus du

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons, des arrivages ou de I’organisation de la

College Jane DIEULAFQY

18 MARS

au

22 MARS

LUNDI

MARDI

JEUDI

végétarien

VENDREDI

< Salade verte

Entree

+» Salade ceufs
mollets

+ Maquereaux

% Toast poivrons

0

+» Salade verte

% Choux rouge

<+ Macédoine de
légumes

+» Salade coleslaw

= Saucisses

= Poisson fish
and chips

Hlat

= R6ti de porc
sauce pruneaux

= Poissonala
Bordelaise

* Lasagne

= Egraine de soja
| tomate

= Farcou

= Poisson sauce
vierge

e Frites

e Haricot plat

e Lentilles

e Petits pois

e BIlé aux légumes

» Fromage

» Fromage blanc
(miel, creme de
marron, fruits
rouge)

» Tarte poires
Amandine
« maison »

> Biscuits

Toutes les vinaigrettes sont réalisées sur place avec de l'huile de colza de MONTBRUN LAURAGAIS.
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Pain bio du lundi au vendredi — provenance LAUNAC




