IMPORTANT

College Jane DIEULAFQOY

Menus du

30 mars

Au

3 avril

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons, des arrivages ou I’organisation de la cuisine.

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Entrées ¢ Radis noir ¢ (Eufs durs . ICluiche Salade verte
—_— ardons/fromage
¢ Salade de mache ¢ Jambon blanc Radis
¢ Crépes fromage
¢ Concombre bio/ ¢ Salade de gésier Poivrons marinés
Saumon fumé i
¢ Lapinala ¢ Steak haché de ¢ Saucisses (porc) Carbonara
moutarde boeuf
M ¢ Poisson frais Bolognaise
¢ Escalope de dinde | ¢ Poisson italiano
a la milanaise Saumon
¢ Gratin dauphinois | ¢ Flageolets ¢ Lentilles bio m Pates
(Lauragais)
¢ Fenouil braisé ¢ Haricots plats ¢ Petits pois bio [4]: Aubergines pesto/
parmesan
. ¢ Créme dessert ¢ Beignets
Laitages vanille bio  JiT:{ Pomme
Desserts Chocolat/noisette
¢ Creme dessert Framboise
chocolat bio m
Produits . .
subventionnés Ft.'omage Babybel F'rorpage Pont -_',,;,m_.... Yaourt nature. bio
ar 'Union | Pi© M Iy I‘Eveque AOP ,»« - - ri a8 5 .
T S : a la coupe )] Fruits bio g : -
destination
des écoles

Fruits bio ‘g ET]

Fruits proposés tous les jours selon les saisons et livraisons

Toutes les vinaigrettes sont réalisées sur place avec de
I'huile de colza de MONTBRUN LAURAGAIS.

Pain bio du lundi au vendredi — provenance LAUNAC

T e | [ TANCEABIITE




