
 Collège Jane DIEULAFOY 
 

Menus du 15 juin  Au 19 juin 

 
       Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons, des arrivages ou l’organisation de la cuisine. 

 

 

Fruits proposés tous les jours selon les saisons et livraisons 
 
 
 
   
 
 

 
AOP                    BIO 

 LUNDI 
 

MARDI 
 

JEUDI 
 

VENDREDI 

 
Entrées 

 

 Salade verte/ 
Œuf mollet 
 

 Salade Endives/ 
Noix 

 

 Pomelos 
 

 Avocats vinaigrette 
 

 Salade verte/ 
Crudités 

 

 Champignons 
vinaigrette 
 

 Cake salé 
 

 Salade de roquette 
 

 

 

 Salade frisée 
 

 Radis noir 
 

 Choux blanc en 
salade 
 

 
 

Plats 

 

 Blé 

 

 Porc caramel 
 

 Poisson en sauce 

 

 Sauce fromage 
 

 Sauce tomate 
 

 

 

 Paupiette de veau 
 

 Poisson à la 
bordelaise 

  

 Légumes 

 

 Pomme vapeur 
 

 Poêlée de 
champignons frais 

 

 

 Pâtes (Baziège) 
 

 Haricots plats 

 

 Duo Haricots 
 
 

 
Laitages 
Desserts 

 

 Compotes bio 

 
 

 
Animation glaces 

 

 

 Liégeois vanille 
 

 Liégeois chocolat 

Produits 
subventionnés 

par l’Union 
européenne à 

destination 
des écoles 

 
Betteraves bio 

 
Fromage St Moret bio 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

Toutes les vinaigrettes sont réalisées sur place avec de 
l’huile de colza de MONTBRUN LAURAGAIS. 
 
Pain bio du lundi au vendredi – provenance LAUNAC 

 


